Entrées

Salade verte

Salade mélée

Duo de Foie Gras

- Foie Gras aux pommes caramélisées et épices,

- Fondant de Foie Gras et sa compotée d oignons rouges

accompagné de tranches au seigle d’abricots et de figues séchées

Salade craquante au vinaigre de framboise
et filet de Lapin tiéde au sésame

Bouchées de Saumon Gravelax
et sa créme acidulée au poivre citronné, tuile craquante

Pites fraiches et iz

Risotto au jus de betterave et fruits de mer

Panzerotti ricotta et bolets au jus de sauge

Papardelle aux Gambas et curry

26.-

22.-

20.-

25.-

25.-

27.-



Poissons

Queues de Gambas a la créme de cacahuétes
Trio de riz
Méli-mélo de légumes

Noix de Saint- Jacques fraiches a la citronnelle
Purée de patate douce
Légumes du moment

Dos de Bar gratiné aux agrumes et son jus de mangue
Trio de riz
Meéli-mélo de [égumes

Filet d'Omble Chevalier sur un [it de caviar d'aubergines
a [émulsion de raisin

Trio de riz

Légumes du jour

Viandes

Ballottine de Pintade farcie aux tomates séchées et fromage frais
Créme de morilles

Taglioline au beurre

Légumes du marché

Médaillons de Veau au crumble de pommes
Jus balsamique

Pommes a la peau

Légumes de saison

Carré d Agneau a [ail confit
Pommes fondantes
Légumes de saison

Souris d Agneau aux épices cuit en 5 heures et ses [égumes
Pommes écrasées

Filet de Beeuf au Mas Amiel
Pommes a la peau
Farandole de [égumes

Tartare de Boeuf coupé au couteau, toast et beurre

36.-

40.-

36.-

35.-

36.-

42.-

40.-

34.-

40.-

36.-



Desserts et Fromages

Assortiment de Fromages

Poire au vin rouge sur son sablé aux amandes

Glace vanille
Creéme briilée Tagada

Moelleux au chocolat et noix de coco
Sorbet orange

Biscuits aux amandes et Barbe a Papa
Glace Noisette

Dessert du jour

Boule de glace
Vanille, chocolat, fraise, caramel, noisette, stracciatella

Citron, pomme, grappe-fruit
(Chantilly suppl. 2.-)

11.-

11.-

10.-

12.-

11.-

10.-



